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ABSTRAKT

Tato bakalarska praca sa zaobera navrhom kompaktného doméceho pakového kavovaru
ur¢eného pre pouzivatelov, ktori v priprave kavy hladaji nielen vysledny népoj, ale aj
samotny ritual pripravy. Praca sa venuje analyze suCasnych domacich kavovarov, ich
technického rieSenia, ergondmie, ovladania a tvarového spracovania. Na zaklade ziskanych
poznatkov je navrhnuty produkt, ktory spdja kompaktné rozmery, jednoduchu obsluhu,
stabilitu pri manipuldcii s portafiltrom a kultivovany vizualny vyraz vhodny do prostredia
modernej domacnosti. Vysledny navrh kladie déraz na prehladné ovladanie, jednoducht

udrzbu, pracu s parnou tryskou a farebno-materialovt variabilitu produktu.

KLUCOVE SLOVA

Pékovy kavovar, espresso, portafilter, domaci spotrebic¢

ABSTRACT

This bachelor’s thesis focuses on the design of a compact domestic espresso machine
intended for users who perceive coffee preparation not only as a way to make a drink, but
also as a personal ritual. The thesis analyses current domestic espresso machines, their
technical principles, ergonomics, control elements and formal design. Based on the gathered
knowledge, the final concept combines compact dimensions, intuitive operation, stability
during portafilter handling and a refined visual character suitable for a modern home
environment. The design emphasises clear controls, simple maintenance, steam wand
operation and colour-material variability of the product.

KEYWORDS

Espresso machine, portafilter, home appliance
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1 UVOD

Kava davno prestala byt vnimana iba ako napoj s povzbudzujicim uc¢inkom. Pre mnohych
sa jej priprava stala osobnym ritudlom, ktory spaja chutovy zdzitok, vonu a sustredené
sledovanie procesu. Prave tato kazdodennost’ bola aj osobnou motivaciou pre vyber témy
bakalarskej prace. Kdva a jej priprava st neoddelite'nou sucast’ou mojej rannej rutiny, ¢o mi
umoznilo pristupovat’ k navrhu nielen z perspektivy dizajnéra, ale aj skutocného
pouzivatela. S rasticim zdujmom o kvalitni domdacu pripravu kavy rastu aj naroky na
samotné zariadenia. Kavovar dnes musi spdjat’ technickt spol'ahlivost’, jednoduchti obsluhu,
primerané rozmery a esteticku troven. Pakovy (portafilter) kdvovar predstavuje tradicny, no
stale vel'mi roz§ireny sposob pripravy espressa. Na rozdiel od plne automatickych zariadeni
ponechava pouzivatel'ovi kontrolu nad jednotlivymi krokmi a aktivne ho zapéja do procesu
pripravy. Prave preto nie je vnimany iba ako spotrebiC, ale aj ako sucast’ domaceho
prostredia a kazdodenného ritudlu. Stcasny trh pontka Siroké spektrum domacich pakovych
kavovarov, od jednoduchych kompaktnych modelov az po technicky vyspelejsSie zariadenia
inSpirované profesiondlnou technikou. Pri menSich modeloch sa vSak Casto objavuji
kompromisy v oblasti ergonémie, stability, priestoru pod hlavou kavovaru, dostupnosti
nadrzky na vodu alebo intuitivnosti ovladania. Ciel'om tejto bakalarskej prace je navrhnut
dizajn kompaktného domaceho pakového kavovaru s nadrzkou na vodu s objemom priblizne
jeden liter. Navrh reaguje na potreby sicasného pouzivatel'a, medzi ktoré patri jednoducha
manipulécia, prehl'adna obsluha, stabilita pri pouzivani a kultivovany vzhl'ad vhodny do
modernej kuchyne. Vysledny navrh mé ukazat’, ze aj kompaktny domaci kavovar moze byt
funk¢ny, prehl'adny a vizualne pritazlivy produkt, ktory podporuje kazdodenny ritudl
pripravy kavy a prirodzene zapadd do domaceho interiéru.

14



2 PREHLAD SUCASNEHO STAVU POZNANIA

Bakalarska praca sa zaoberd navrhom kompaktného doméceho pékového kévovaru
s naddrzkou na vodu s objemom priblizne jeden liter. Ciele zahfnaju identifikaciu dizajnovych
pristupov vychadzajucich z analyzy sucasného trhu a potrieb pouzivatela, overenie
funkCnosti, ergondémie a technickej realizovatel'nosti navrhnutého rieSenia a vytvorenie
fyzického modelu v mierke 1:1 s dorazom na kompaktnost’, intuitivnu obsluhu a estetickl
kvalitu vhodnt do prostredia modernej domacnosti.

2.1 Dizajnérska analyza

2.1.1 Historia a technicky vyvoj pripravy kavy

Historia kavy sa Casto spdja s legendou o etiopskom pastierovi Kaldim, ktory mal podla
tradicie objavit’ povzbudzujuce ucinky kévovnikovych bobul’ priblizne v 9. storoci.
Historicky doloZenejSie obdobie rozvoja kavy sa viaze najmi na Jemen, kde sa najneskor
v 15. storoci pestovala a pouzivala ako napoj podporujuci bdelost’. Z arabského sveta sa kava
postupne rozsirila do Europy, kde sa v 16. a 17. storoci stala stiastou spoloc¢enského zivota
a kaviarne zacali formovat’ nové kulturne prostredie. Dnes patri kdva medzi najrozsirenejsie

napoje na svete, ¢o prirodzene podporuje vyvoj novych spdsobov jej pripravy. [1]

Vyznamny technologicky posun nastal koncom 19. storo¢ia v Taliansku, kde sa vyvoj
sustredil na zrychlenie extrakcie kdvy. Angelo Moriondo si v roku 1884 nechal patentovat
jeden z prvych strojov vyuzivajucich paru a tlak na rychlu pripravu kavy. Na tento vyvoj
nadviazali Luigi Bezzera a Desiderio Pavoni, ktorych rieSenia polozili zaklad d’alSiemu
vyvoju espresso kavovarov. Tieto rané stroje vSak eSte pracovali najmé s tlakom pary
a neumoznovali pripravu espressa v dneSnom zmysle. [2]

Moderné espresso zasadne ovplyvnil Achille Gaggia, ktorého pakovy mechanizmus umoznil
extrakciu pri vy$Som tlaku a prispel k vzniku charakteristickej peny crema. Daldim
dolezitym medznikom bol model Faema E61 z roku 1961, ktory vyuzil elektrické ¢erpadlo
na dosiahnutie stabilného tlaku priblizne 9 barov a zaviedol principy, ktoré ovplyvnili
podobu profesionadlnych aj domécich espresso kavovarov. [3]

15



2.1.2 Prehlad su€asnych kavovarov

De’Longhi Dedica E685.M

De’Longhi Dedica EC685.M patri medzi najznamejSie kompaktné domace pakové
kavovary. Vyrobca ju prezentuje ako velmi uzky pristroj so Sirkou priblizne 15 cm,
nerezovym telom, termoblokovym ohrevom, tlakom cerpadla 15 barov a nadrzkou na vodu
s objemom 1,1 1. Vdaka malému podorysu je vhodna aj do mensich kuchyi a jej jednoduché
tlac¢idlové ovladanie s podsvietenim posobi prehl’'adne a 'ahko pochopitelne. [4]

Pri osobnom pouzivani sa ako vyhoda ukdzala najmé dobre rieSena nadrzka na vodu. Jej
vieCko sa vyklapa smerom dozadu a samotnd nadoba je dobre vyberatel'na, ¢o ul'ahcuje
doplinanie vody aj &istenie. Stabilita zariadenia je vzhl’adom na tuzku konstrukciu prijatelna
a manipulacia s portafiltrom pdsobi pri beznom pouzivani pomerne prirodzene.

Najvacsim nedostatkom je mala pracovna plocha pod hlavou kdvovaru. Pri priprave dvoch
Salok naraz je ich umiestnenie vedl'a seba obtiazne a pouzivatel’ musi $alky nastavovat’ vel'mi
presne. Tento detail znizuje komfort obsluhy a ukazuje limit extrémne kompaktnej
konstrukcie. Pre vlastny névrh je preto Dedica dolezitd ako priklad dobre zvladnutej
kompaktnosti a pristupu k nddrzke, no zaroven poukazuje na potrebu vicsej a prehl’'adnejse;j
odkvapkavacej plochy.

Obr. 2-1 DeLonghi Dedica EC685.M [4]
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Sage Bambino Plus

Sage Bambino Plus predstavuje technologicky vyspelejsi kompaktny pakovy kévovar
zamerany na domacu pripravu espressa a mlieCnych napojov. Vyrobca pri modeli uvadza
systém ohrevu ThermolJet, ktory pripravi pristroj na extrakciu priblizne za 3 sekundy, a 54
mm portafilter s davkou 18-19 g kavy. Kavovar vyuziva nizkotlakovl preinfuziu, naslednt
extrakciu pri tlaku 9 barov a automatickd parnt trysku s nastavite'nou teplotou a texturou
mlieka. [5]

Z hladiska pouzivatel'ského komfortu je jeho silnou strankou rychlost’ nahriatia, jednoduché
ovladanie a automatizéacia narocnejsich krokov, najméa penenia mlieka. V porovnani s uzSimi
modelmi, ako je De’Longhi Dedica, posobi Bambino Plus robustnejSie a pontuka vacsi
pracovny priestor pod hlavou kavovaru. Nevyhodou zostava vysSia cena a stale relativne
nizka hmotnost’, ktorda moze pri dotahovani portafiltra znizovat’ stabilitu zariadenia.

Pre vlastny navrh je Bambino Plus ddlezity ako priklad kompaktného kavovaru, ktory sa
snazi priblizit’ profesionalnejsej priprave kavy bez vyrazného zvicsenia rozmerov. Ukazuje
vyznam rychleho ohrevu, prehladného ovladania, kvalitnej parnej trysky a viacSieho
pracovného priestoru, no zaroven potvrdzuje potrebu riesit’ stabilitu a fyzicku istotu pri
kazdodennej manipulécii.

Obr. 2-2 Sage Bambino Plus [5]
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Gaggia Classic Pro

Gaggia Classic Pro predstavuje robustnejsi domaci pakovy kéavovar, ktory sa priblizuje
tradi¢nej konstrukcii profesionalnych espresso strojov. Vyrobca pri modeli uvadza telo
z nehrdzavejucej ocele, profesionalny 58 mm portafilter, klasick parnt trysku a jednoduché
ovladanie pomocou troch koliskovych prepinacov. Na rozdiel od kompaktnejsich modelov
typu De’Longhi Dedica posobi technickejSie a menej minimalisticky, no zaroven pontka
vys$$iu mechanickll odolnost’ a stabilnejsi zéklad pre pripravu espressa.

Z hl'adiska pouzivatel'ského komfortu je délezitym prvkom trojcestny solenoidovy ventil,
ktory po ukonceni extrakcie uvolniuje tlak z hlavy kavovaru a pomaha zanechat’ kavovy puk
suchsi, ¢o zjednodusuje Cistenie. Vyhodou je aj vacsi pracovny priestor a profesionalnejsi
priemer portafiltra, ktory umoznuje pouzitie SirSie dostupného prislusenstva. Nevyhodou
moze byt strohejsi vizudlny vyraz, vyss$ia hmotnost’ a mensi doraz na automatizaciu, ked’ze
zariadenie sa spolieha najmé na manudlnu kontrolu pouZzivatel’a. [6]

Pre vlastny ndvrh je Gaggia Classic Pro ddlezitd ako priklad kédvovaru, ktory uprednostiiuje
robustnost’, servisovatelnost’ a tradi¢né technické rieSenie pred maximalnou kompaktnostou
alebo digitdlnym ovladanim. Ukazuje vyznam stabilnej konstrukcie, kvalitného portafiltra
a trojcestné¢ho ventilu, no zaroven poukazuje na priestor pre zlepSenie v oblasti vizualnej
makkosti, intuitivnosti ovladania a lepSieho za¢lenenia do domaceho interiéru.

Obr. 2-3 Gaggia Classic Pro [6]
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Beko Caffe experto

Beko Caffe Experto CEP5464DX predstavuje cenovo dostupny domaci kavovar, ktory
kombinuje princip pakového kavovaru s prvkami automatizacie. Umoznuje pripravu
z mletej kavy, kapsul aj kdvovych podov, ¢im sa snazi oslovit’ pouzivatel'a hl'adajuceho
univerzalne a jednoduché rieSenie. Vyrobca uvadza tlak ¢erpadla 15 barov, nddrzku na vodu
s objemom 1,1 I a integrovany systém na pripravu mliecnych napojov. [7]

Z hladiska dizajnu vSak zariadenie posobi menej presvedcivo. Predny dotykovy displej sice
umoziuje rychlu volbu napojov, no v kontexte pakového kdvovaru pdsobi nevhodne. Jeho
umiestnenie na Celnej strane narisa charakter manualnej pripravy a posuva produkt skor
k vyrazu automatického spotrebica. Dotykové ovladanie zaroven neposkytuje taka jasni
hmatovu spétnu vdzbu ako mechanické tlacidla alebo prepinace, ¢o moze pri kazdodennej
obsluhe znizovat’ istotu pouzivatel'a. Tvar tela je pomerne Clenity a vizudlne tazky, ¢im
oslabuje Cistotu celkového riesenia. Problematické je aj rieSenie viecka nadrzky na vodu,
ktoré je uchytené k telu kdvovaru, nie priamo k nadobke. Pri manipulécii s naddrzkou tak
vznikd menej prirodzeny spdsob obsluhy a pouZzivatel je viac viazany na konStrukciu
samotného zariadenia.

Obr. 2-4 Beko Caffe experto [7]
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Krups XP384E10 Authentic+

Krups XP384E10 Authentic predstavuje cenovo dostupny kompaktny pakovy kévovar,
ktory sa snazi oslovit’ najmé pouzivatel'ov hl'adajucich jednoduché zariadenie na domacu
pripravu espressa. Vyrobca uvadza tlak cerpadla 15 barov, bojlerovy ohrevny systém,
odnimatel'ni nadrzku na vodu s objemom 2 I, parna trysku, odnimatelnu odkvapkavaciu

misku a moznost’ pripravy jednej alebo dvoch salok stucasne. [8]

Z hladiska dizajnu vSak model posobi skor lacnej$im a technickym dojmom. Tvar tela je
hranaty, vizudlne pomerne tazky a bo¢né rebrovanie spolu s kombinaciou lesklych
a plastovych povrchov oslabuje celkovi materidlova kvalitu produktu. Vyhodou je
kompaktnost’ a nizSia cena, no pri kazdodennom pouzivani sa vyraznejSie prejavuji
ergonomické kompromisy.

Problematické je najmd manipuldcia v pracovnom priestore a pristup k nadrzke na vodu.
Horné viecko je umiestnené pod uroviiou hornej plochy zariadenia a pri umiestneni kdvovaru
pod kuchynskou skrinkou méZe byt’ dopliianie vody menej pohodlné. Celkova forma navyse
nepdsobi ako kultivovany doméci produkt, ale skor ako ucelovy spotrebi¢ s dérazom na
cenu.

Obr. 2-5 Krups XP384E10 Authentic+ [8]
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Lelit Anna (PL41TEM)

Lelit Anna PL41TEM predstavuje prechod medzi zakladnymi domécimi pakovymi
kavovarmi a technickejsie orientovanymi pristrojmi pre naro¢nejSich pouzivatel'ov. Vyrobca
pri tomto modeli uvadza nerezové telo, mosadzny bojler s objemom 250 ml, PID regulaciu
teploty, manometer tlaku kavy, trojcestny solenoidovy ventil, 2,7 1 nadrzku na vodu
a skupinu LELIT57 kompatibilnu s prisluSenstvom s priemerom 57 mm. [9]

Z hladiska pouzivania je vyhodou najmid technickd spdtna vdzba cez PID displej
a manometer, ktord pouzivatel'ovi umoziuje lepSie sledovat’ priebeh pripravy. Trojcestny
ventil po extrakcii uvolniuje tlak a poméha vysusit’ kavovy puk, ¢o zjednodusuje nasledné
Cistenie. Ovladanie je rieSené mechanicky, pomocou prepinacov, co podporuje jednoducht
a priamu obsluhu.

Dizajnovo pdsobi Anna skor technicky a ucelovo nez domacky. Nerezové hranaté telo
podporuje dojem odolnosti, no ostré hrany, viditeI'né ovladacie prvky a vyrazny manometer
mdézu v modernom kuchynskom interiéri posobit’ menej kultivovane. Problematickym
prvkom je aj neStandardny priemer portafiltra 57 mm, ktory méze obmedzit’ kompatibilitu
s beznejSim baristickym prislusenstvom.

‘IMUq A

z’\ A D

Obr. 2-6 Lelit Anna PL41TEM [9]
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Ascaso Dream

Ascaso Dream predstavuje vyrazny priklad domaceho pakového kavovaru, ktory kombinuje
retro estetiku s technicky pokrocilejsimi prvkami. Vyrobca pri modeli uvadza hlinikové telo,
58 mm portafilter, izolovany termoblok, nastavitelnu regulaciu teploty pomocou PID,
manometer, externe nastaviteIny OPV ventil, osvetlenie pracovnej plochy a bo¢ne pristupnu
transparentntl nadrzku na vodu s objemom 1,3 1. Rozmery 245 % 345 x 280 mm a hmotnost’
priblizne 10 kg z neho robia kompaktny, ale zaroven stabilny domaci kavovar. [10]

Z hladiska pouzivatel'ského komfortu je vyhodou najmid vysokd miera kontroly nad
procesom pripravy. PID regulacia, manometer a nastaviteI'ny pretlakovy ventil umoznuju
presnejSie ladenie extrakcie nez pri zdkladnych domécich modeloch. Pozitivne posobi aj
pristupna nadrzka na vodu, osvetlenie pracovného priestoru a drevené prvky, ktoré zlepsuju
hapticky aj vizualny dojem. Nevyhodou mdze byt vysSia cena a velmi vyrazny retro

charakter, ktory nemusi pdsobit’ univerzalne v kazdom interiéri.

Obr. 2-7 Ascaso Dream [10]
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AnZa Concrete

AnZa Concrete predstavuje vyrazny odklon od tradicnej estetiky domadcich pakovych
kavovarov. Namiesto nerezu alebo plastového oplaStenia pracuje s ruc¢ne odlievanym
betonovym telom, ktoré je doplnené porcelanovymi ovladacimi prvkami, ocelovou
zakladiiou a mosadznymi detailmi. Vysledkom je produkt na hranici medzi domécim
spotrebicom a dizajnovym objektom, ktory kladie doraz najmi na materidlovu autenticitu
a socharsky charakter. [11]

Z technického hl'adiska vyuziva AnZa komponenty typické pre kvalitnejSie doméce espresso
stroje, ako je nerezovy bojler, ¢erpadlo ULKA, PID regulacia teploty, nastavitelny tlak
extrakcie a odnimatelnd sklenend nadrzka na vodu. Vysokd hmotnost' betonového tela
vyrazne podporuje stabilitu pri manipulécii s portafiltrom, o je jeden z problémov beznych
uzkych kompaktnych kdvovarov. Nevyhodou je vSak naro¢nejSia vyroba, vyssia cena, vel'ka
hmotnost’ a mozna citlivost’ beténového povrchu na zasSpinenie alebo dlhodoby kontakt
s kdvou a vodou.

Obr. 2-8 AnZa Concrete [11]
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2.1.3 Zaver dizajnérskej analyzy

Prieskum trhu ukazal, ze segment domacich pakovych kavovarov je vel'mi roznorody.
Modely sa lisia technickym riesenim, materialmi, cenou, mierou automatizacie aj celkovym
vyrazom produktu. LacnejSie a kompaktnejSie kavovary casto pracuji s jednoduchsimi
materialmi a uspornejSim tvarovym rieSenim, ¢o sa prejavuje v mensom pracovnom

priestore, horSom pristupe k nadrzke alebo menej intuitivnom ovladani.

Pri podrobnejSom sktimani boli niektoré produkty overen¢ aj fyzicky v predajni, ¢o umoznilo
lepsie posudit’ ich proporcie, materidlovy dojem a ergondémiu obsluhy. Ukézalo sa, ze
vhodne riesené detaily, ako pristupné nadrzka, CitateI'né ovladanie a dostato¢ny priestor pod
hlavou kavovaru, vyrazne ovplyviiuji pouzivatel'sky komfort. Naopak, nevhodné
umiestnenie displeja, komplikované viecko nadrzky alebo prilis Clenité tvarovanie mozu

znizovat prirodzenost’ pouZzivania.

Z analyzy preto vyplyva potreba navrhnut kavovar, ktory si zachovd kompaktnost’
a jednoducht obsluhu, ale zaroven ponukne kultivovanejsi vyraz, pohodlny pristup k
nadrzke, Citatelny pracovny priestor a prirodzenej$iu manipulaciu pri priprave kavy. Pri

dot’ahovani portafiltra je zarovenn vhodné mysliet’ na dostatocntl oporu tela zariadenia.

‘ Model Hmotnost Materialova baza Kategoria stroja Orientatog, |
‘ cenav €
De’Longhi Dedi I ky aci
e’'Longhi Dedica ccallZkg past’/ten y’nerez/ domdci ’ 160 - 260
EC685 / EC890 chrémované prvky kompaktny
Sage Bambino Plus 49k o 4 ocel domaci 400 - 500
| SES500 cca 4,9 kg plast / kov / nerezova oce sechriolagltky
cca’,3-91 , ) i ol
Gaggia Classic Pro ke nerezova ocel / mosadz domaci klasicky 430 - 550
Beko Caffé Experto plast / kovové a , )
dené doméci hybridny 140 -180
CEP5464DX s s chrémované prvky S
Krups XP384E10 last / nerezové
P : neuvedené P ) / i domédci zakladny 130-170
Authentic+ pohladové prvky
Lelit Anna PL41TEM 7,5 kg nerezova ocel / mosadz domaci pokrocily 550 - 650
Jininowd
Ascaso Dream PID cca 10 kg hlinik / nerez / drevo R 15001800
pokroCily
odlievany betdn / porcelan
AnZa Concrete cca 21,8 kg y P dizajnovy doméci 1250 -1 400

/ mosadz / ocel

Tab. 2-1 Porovnanie parametrov analyzovanych kavovarov
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2.2 Technicka analyza

Ciel'om technickej analyzy je identifikovat’ kI'aiCové komponenty elektrického pakového

kavovaru, ktoré definuji jeho vysledny objem, hmotnost a ergondémiu ovladania.

Pochopenie vnutornej dispozicie je nevyhnutné pre navrh, ktory bude nielen esteticky, ale aj

technicky realizovatelny a tepelne stabilny.
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Obr. 2-9 Architektura komponentov kavovaru
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2.2.1 Hydraulicky systém (Voda a tlak)

Tento systém zodpoveda za bezpecny transport a regulaciu tlaku vody potrebnej na extrakciu
espressa.

Nadrzka na vodu: Rezervoar sluziaci ako primarny zdroj média; jej umiestnenie a objem
definuju celkové proporcie a pristupnost’ stroja.

Cerpadlo (Vibra¢né / Rota¢né): Generator hydrostatického tlaku. Vibraéné modely su
kompaktnejsie, no generuju vyssiu hlu¢nost’ a vibracie, ktoré sa prenasaji do Sasi.

Hadi¢ky a rozvody: Teflonové alebo silikonové vedenia dimenzované na vysoky tlak
a teplotu, prepajajuce jednotlivé komponenty.

Pretlakovy ventil (OPV): KIucovy bezpeCnostny a regulacny prvok, ktory urcuje
maximdalnu hranicu tlaku (Standardne 9 bar) a chrani systém pred pretazenim.

Solenoidovy ventil: Trojcestny ventil, ktory po ukonceni extrakcie okamzite odvedie
zvyskovy tlak z hlavy do odkvapkavacej misky, ¢im zabezpeci suchy kdvovy puk.

Manometer (Tlakomer): Analdégové alebo digitalne rozhranie poskytujuce pouzivatelovi
vizualnu kontrolu nad aktualnym tlakom v systéme. [12] [13]

Obr. 2-10 Detail ulozenia vibraéného Cerpadla s rozvodmi
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2.2.2 Termicky systém (Teplo)

Zabezpecuje nahriatie vody na presne definovanu teplotu a jej tepelnti stabilitu pocas celého

procesu.

Bojler / Termoblok / Termojet: Vymenniky tepla. Bojler akumuluje objem vody, zatial’ Co
termoblok ohrieva vodu prietokovo. Vol'ba priamo ovplyviiuje hmotnost’ a stabilitu stroja.

Vykurovacie teleso: Elektricky odporovy komponent integrovany v ohrevnej jednotke,
transformujuci energiu na teplo.

Tepelna izolacia: Vrstva obmedzujica tepelné straty do okolia, ¢im znizuje spotrebu
energie a zabranuje prehrievaniu vonkajSieho oplastenia.

PID regulator: Digitdlna riadiaca slucka, ktora pomocou algoritmov eliminuje teplotné
vykyvy a zabezpecuje konzistenciu extrakcie.

Snimac teploty (NTC): Senzor poskytujuci redlne data o teplote vody v redlnom case pre
riadiacu jednotku.

Tepelna poistka: Havarijny prvok, ktory fyzicky prerusi elektricky okruh pri kritickom
prehriati, ¢im predchédza poskodeniu stroja alebo poziaru. [12] [13]

Thermocoil Thermojet Dual Boiler

Obr. 2-11 Typy vymennikov tepla [5]
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2.2.3 Riadiaca jednotka a elektronika

Elektronické systémy koordinuji pracu mechanickych casti a zabezpeCuji interakciu

s uzivatel'om.

PCB (Hlavna doska): Centralny riadiaci modul, ktory spracovava vstupy zo senzorov
a ovlada vykon ¢erpadla a ohrevu.

Uzivatel’ské rozhranie (UI): Cely stbor interakénych prvkov (displeje, kontrolky), ktoré
komunikuju stav stroja uzivatel'ovi.

Haptika a ovladacie prvky: Tlacidla, spinace alebo packy. Ich mechanicky odpor
a materialové spracovanie tvoria prvy dojem z kvality stroja.

Snima¢ hladiny vody: Ochranny senzor, ktory zabranuje chodu cerpadla pri prazdnej
nadrzke, ¢im predchadza jeho zadretiu.

Shottimer (Casova¢): Funkcia merajuca presny &as extrakcie, kI'a¢ova pre opakovatelnost’
receptov pri domadcej priprave.

Transformator / Napdjanie: Modul zabezpecujuci konverziu sietového napitia
na nizkonapdt'ové urovne potrebné pre senzory a logické obvody. [12] [13]

Obr. 2-12 Detail vnutornej architektury; hlavna riadiaca jednotka (PCB)
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2.2.4 Mechanicky systém a dizajn (Telo)

Fyzicka konstrukcia, ktora integruje techniku a definuje ergonémiu a staticku stabilitu.

Group head (Hlava): Masivny komponent (Casto mosadzny), kde dochadza k spojeniu
teplej vody s kédvou; vyzaduje vysoku tepelna zotrvacnost’.

Difazne sitko (Shower screen): Jemné sito v hlave, ktoré zabezpecCuje rovnomernu
distribiciu vody po celom povrchu kavového 16Zka.

Portafilter (Paka): Hlavny manualny nastroj, ktory vyzaduje pevné mechanické uchytenie
v hlave, ¢im generuje silovy moment na cely stroj.

Parna tryska: Kovové vyustenie pre vydaj horucej pary na penenie mlieka, vyzadujuce
bezpecnu tepelnt manipuléciu.

Sasi a vonkajie oplastenie: Strukturalny rdam nestci vietky komponenty, definujuci
esteticku identitu produktu.

Odkvapkavacia miska: Zberna nadoba pre odpadovu vodu. [12] [13]

Filter Chamber
(Screen not shown)

Water Inlet Gicleur (Nozzle)

Brewing Channel
Water Outlet :
% —— Plug

~ Infusion Channels
Brewer Valve

Group Gasket
—— f(Goes In This
Channel

A Dispersion Screw
Water Inlet Cam

E61 €
GI'OUP : ixh“““DrraInValve

" Drain Chamber

= Preinfusion Valve

Obr. 2-13 Rez hlavou kavovaru (Group Head) [12]
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2.2.5 Prepojenie internych systémov a externych prvkov

Pre hibkové pochopenie architektury kavovaru je nevyhnutné definovat vztah medzi
vnatornymi komponentmi a vonkaj$imi bodmi interakcie. Toto prepojenie priamo
ovplyviiuje stabilitu, haptiku a celkovy vizualny objem produktu.

Hydraulika vs. Pracovny priestor: Umiestnenie ¢erpadla a nadrzky definuje celkovu Sirku
a hibku pristroja. Spésob vedenia vody k hlave (Group head) uréuje vysku pracovného
priestoru pod pakou, €o je kritické pre ergonémiu manipulacie so Salkami.

Termika vs. Materialova baza: Typ ohrevu (bojler vs. termoblok) uréuje vnutorny objem
a tepelné vyzarovanie. Masivny bojler vyzaduje robustné Sasi a tepelnl izolaciu, Co
dizajnérsky vedie k vyuzitiu uslachtilych kovov s vysokou tepelnou odolnost’ou.

Elektronika vs. UZivatel’ské rozhranie (UI): Rozmiestnenie PCB dosky a senzorov diktuje
poziciu ovladacich prvkov (tlacidla, packy, displej). Ich logické usporiadanie na ¢elnom
paneli definuje intuitivnost’ ritudlu pripravy kéavy.

Mechanika vs. Stabilita: Vnltorné usporiadanie tazkych komponentov (transformator,

bojler) tvori hmotnostnu bazu, ktora je priamo prepojena s externymi nozickami a stabilitou
pri mechanickom ut'ahovani portafiltra.

Warm Cup Area
Water Tank
Counter Cover
Power 1
Heating
Button Indicator
Steam Button Pressure
Hot Water Gauge
Button Steam
Knob
Coffee Button "
LED
Spotlight
Portafilter pere
Handle
Steam Pipe
Removable
Drip Tray

Obr. 2-14 Architektira komponentov kavovaru [12]
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2.2.6 Ergondmia obsluhy kavovaru

Ergondmia obsluhy kdvovaru vychadza zo vztahu medzi pouzivatelom, pracovnou plochou
a samotnym zariadenim. Ddlezita je najmé vySka umiestnenia kdvovaru, prirodzeny dosah
ruk k portafiltru a ovladacim prvkom, ako aj moznost’ vizualnej kontroly extrakcie. Pri
pouzivani v stoji by mali byt hlavné manipula¢né body umiestnené v komfortnej pracovnej
zone, aby pouzivatel’ nemusel vykonavat’ vyrazny predklon ani neprirodzené pohyby ruk.
Otvoreny priestor pod hlavou kévovaru zarovenl umoziiuje jednoduché vlozenie Salky

a lepsie sledovanie priebehu pripravy kévy.

Obr. 2-15 Manipula¢na rovina obsluhy kavovaru

Rozmery kavovaru a spdsob manipuldcie s portafiltrom patria medzi kla¢ové faktory
ovplyviujice komfort obsluhy. Priemerné domace pakové kavovary v tejto kategorii maja
kompaktné rozmery, ktoré¢ umoziiuji umiestnenie aj na mensej kuchynskej linke, no zaroven
mozu obmedzovat’ pracovny priestor pod hlavou kavovaru. Ddlezita je najméd dostupnost’
portafiltra, priestor pre Salku a dostatoény manipulacny priestor pre ruku pri jeho
nasadzovani a dot'ahovani. Pri rukoviti portafiltra je podstatny jej priemer, ktory by mal
umoznovat’ pevny a prirodzeny ichop bez nadmerného napétia v prstoch. Vhodne tvarovana
rukovét zlepSuje istotu pri manipulécii, rozklada tlak do dlane a znizuje silu potrebnil

na pohodIné uzamknutie paky.
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Obr. 2-16 Rozmery pakového kavovaru v cm (vlavo) a portafilter (vpravo) [5]



3 ANALYZA PROBLEMU A CIEL’ PRACE

3.1 Analyza problému

Napriek rozsSireniu plnoautomatickych kavovarov a kapsulovych systémov si pakové
kavovary udrziavaji pevné miesto na trhu. Dévod je prosty — cast’ pouzivatel'ov nehl'ada
len rychly vysledok, ale aktivnu ucast’ na procese pripravy. Pre niekoho je rozhodujica
presnost’ a kontrola nad extrakciou, pre iného predstavuje rannd priprava kavy predovsetkym
chvil'u sustredenia a osobného rituélu.

Pékovy ké&vovar preto nie je vnimany ako bezny kuchynsky spotrebi¢, ale ako nastroj,
s ktorym je pouzivatel v priamom fyzickom kontakte. Ru¢né davkovanie, nasadzovanie
portafiltra, vol'ba rezimu pripravy ¢i praca s parnou tryskou vytvaraju postupnost’ ukonov,
ktoré¢ zasadne ovplyviuju celkovy zazitok. Prave tu vznikd pri sucasnych domadcich
modeloch najvacsi priestor na zlepSenie

3.2 Zhodnotenie trhovej ponuky

Analyza trhu ukazuje vyrazni polarizaciu medzi jednoduchymi dostupnymi modelmi
a robustnej$imi poloprofesionalnymi zariadeniami. Entry-level kdvovary st ¢asto navrhnuté
s dorazom na nizku cenu, malé rozmery a jednoducht obsluhu. V praxi sa vSak tieto vyhody
modzu prejavit aj ako kompromisy v oblasti materidlového spracovania, pracovného

priestoru, ergondmie alebo pristupu k jednotlivym komponentom.

Na opacnej strane stoja poloprofesionalne kavovary, ktoré ponukaju vysSiu technicku
uroven, lepSiu mechanicki odolnost’ a presnejSiu kontrolu nad pripravou kéavy. Ich
nevyhodou byva vicSia hmotnost, vySSia cena a tvarové rieSenie, ktoré Casto vychadza
z profesionalnej gastro techniky. V doméacom prostredi preto mézu pdsobit’ prilis technicky

alebo vizualne t'azko.

Z tohto porovnania vyplyva potreba hl'adat’ rieSenie medzi tymito dvoma p6lmi. Cielom nie
je navrhnut' profesionalny stroj v zmenSenej mierke, ani lacny kompaktny spotrebi¢
s mnozstvom kompromisov. Ddlezit¢ je vytvorit doméci pakovy kavovar, ktory spoji
kompaktnost’, cCitatelnti obsluhu, prijemny vizualny charakter a prirodzeny kontakt
pouzivatel'a s procesom pripravy kavy.
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3.3 Ciele prace

3.3.1 Hlavny ciel

Hlavnym cielom prace je navrhnut dizajn kompaktného domdaceho pakového kéavovaru,
ktory bude reagovat’ na potreby pouzivatela pri kazdodennej priprave kavy. Navrh sa
zameriava najma na ergondmiu pouzivania, prehl'adnost’ ovladania a prirodzenti nadvadznost’
jednotlivych ukonov, ako je doplnenie vody, priprava portafiltra, jeho nasadenie, volba
rezimu, extrakcia kévy, praca s parnou tryskou a néslednd udrzba. Cielom je vytvorit’
produkt, ktory si zachova kompaktné rozmery, no zaroven poskytne pohodlnejsi
a CitateI'nejSi pouzivatel'sky zazitok nez bezné zariadenia v tejto kategorii.

3.3.2 Ciastkové ciele

K dosiahnutiu hlavného ciel’a prace je potrebné splnit’ nasledujice Ciastkové ciele:

e navrhnut ergonomické usporiadanie hlavnych manipula¢nych bodov, najma
portafiltra, ovladacich prvkov, nadrzky na vodu, parnej trysky a odkvapkavacej
misky,

e zamerat' sa na priebeh jednotlivych tkonov pri priprave kavy tak, aby na seba
prirodzene nadvézovali a nevyzadovali zbyto¢né alebo nekomfortné pohyby,

e vytvorit' intuitivne a Citatelné ovlddanie, ktoré ulah¢i kazdodennii obsluhu
zariadenia,

e navrhnut osobity tvarovy a farebny koncept, ktory odlisi kavovar od konkuren¢nych
produktov a podpori jeho rozpoznatel'nost,

e dosiahnut’ taky vyraz produktu, aby neposobil iba ako technicky spotrebic, ale aj ako
esteticky prijemny objekt vhodny do doméceho prostredia,

e overit' zakladné rozmery, proporcie a pouzivatel'ské situacie pomocou digitalneho

a fyzického modelu.

3.3.3 Cielova skupina

Ciel'ovou skupinou su pouzivatelia, ktori maji zdujem o kvalitnejSiu domacu pripravu kavy
a nechcu sa spoliehat’ vyhradne na plnoautomatické alebo kapsulové systémy. Ide najmé
o domacich pouzivatelov a kavovych nadSencov, ktori vnimaju pripravu kéavy ako

kazdodenny ritudl a ocenuju moznost aktivne sa zapojit’ do procesu pripravy.
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3.3.4 Zakladné parametre a legislativne obmedzenia

Navrhovany produkt patri medzi elektrické doméce spotrebice pracujice s vodou, teplom
atlakom. Z tohto dovodu je potrebné pri navrhu reSpektovat zakladné technické
a legislativne poziadavky tykajuce sa elektrickej bezpec¢nosti, materidlov v kontakte

s potravinami, elektromagnetickej kompatibility a environmentalnych obmedzeni.

Z hladiska elektrickej bezpe¢nosti si relevantné poziadavky smernice 2014/35/EU
o nizkonapdtovych zariadeniach. Pri domdcich spotrebicoch je délezitd aj norma IEC
60335-1 a S$pecifickd norma IEC 60335-2-15, ktora sa vztahuje na spotrebice urcené
na ohrev kvapalin, kam patria aj kavovary. [14]

Komponenty prichddzajuce do kontaktu s vodou a kavou musia spifiat’ poziadavky
nariadenia (ES) ¢. 1935/2004 o materidloch urcenych na styk s potravinami. Pri plastovych
dieloch je relevantné aj nariadenie (EU) &. 10/2011 pre plastové materialy a predmety uréené

na kontakt s potravinami. [15]

Ked’ze kavovar obsahuje elektroniku, ¢erpadlo, riadiacu jednotku a pripadné senzory, je
potrebné zohladnit' aj smernicu 2014/30/EU o elektromagnetickej kompatibilite. Pri
elektronickych komponentoch je relevantna smernica RoHS 2011/65/EU, ktora obmedzuje
pouzivanie vybranych nebezpecnych latok v elektrickych a elektronickych zariadeniach.
Po skondeni Zivotnosti by produkt spadal aj pod ramec smernice WEEE 2012/19/EU, ktora
riesi spatny zber a nakladanie s elektroodpadom. [16]

Okrem legislativnych poziadaviek je pri navrhu potrebné riesit’ aj pouZzivatel'skil bezpecnost'.
Dolezité¢ je najméd oddelenie elektroniky od vody a hortcich ¢asti, ochrana pouzivatela

pri préci s parnou tryskou, stabilita pri manipulécii s portafiltrom a jednoducha ¢istiteI'nost’
pracovného priestoru.
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3.3.5 Pouzité vyrobné technoldgie, mozny trh a cena

Vzhl'adom na charakter produktu sa predpokladé sériova vyroba kompaktného doméceho
spotrebi¢a s kombinaciou plastovych, kovovych a transparentnych dielov. Hlavné casti
vonkajSieho oplédstenia by mohli byt vyrabané technoldgiou vstrekovania plastov, ktora
umoziiuje presné tvarovanie, opakovatelnt kvalitu a vyrobu vo viacerych farebnych
variantoch. Kovové funkéné casti, ako hlava kdvovaru, portafilter, parna tryska alebo
mriezka odkvapkdvacej misky, by boli vyrdbané obrabanim, lisovanim, ohybanim alebo

tlakovym liatim podl'a konkrétneho dielu.

Produkt je urceny pre trh domacich pakovych kavovarov, najmi pre pouzivatel'ov, ktori
hl'adaju dostupnejsiu alternativu k drah§im poloprofesionalnym zariadeniam, no zaroven
ocakavaju vyssiu kvalitu spracovania neZ pri najlacnejSich modeloch. Predpokladané cenova
hladina sa pohybuje priblizne v rozmedzi 200 — 300 €, v zavislosti od pouzitych
komponentov, materidlového rieSenia a rozsahu vyroby.

V tejto kategorii by produkt mohol predstavovat’ kompromis medzi kompaktnym domacim
spotrebicom a technicky kvalitnej$im pakovym kdvovarom. Jeho hodnota by mala spocivat
najmd v prehladnej obsluhe, kultivovanom tvarovom rieSeni, farebnej identite, pohodlnej
manipulécii a vhodnom zacleneni do prostredia modernej domacnosti.
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4 VARIANTNE STUDIE DIZAJNU

4.1.1 Analyza proporcii a objemové Studie

Proces hl'adania formy zacal analyzou zdkladnych geometrickych telies. Cielom bolo
definovat’ idedlny pomer stran, ktory by reflektoval poziadavku na kompaktnost’ domaceho
zariadenia, no zarovein poskytoval dostato¢ntl vizualnu a fyzicka zakladiu pre stabilitu.

Obr. 4-1 Prvotné skici

Prvé skice (Obr. 4.1) znazornuju pracu s kubickymi objemami. Postupnym tvarovanim
zakladného kubusu som hl'adal vztah medzi $irkou, vyskou a hibkou stroja.

e Vertikalita vs. Stabilita: Skiimanie pomerov (napr. 1:2 az 1:3) ukazalo, Ze prilis$ Stihla
silueta sice Setri miesto na kuchynskej linke, no vyZzaduje hlboku zakladiiu
pre udrzanie t'aziska.

e Definicia rozmerov: Na zdklade technickych potrieb komponentov boli stanovené
priblizné vychodiskové rozmery 130 mm (Sirka) x 300 mm (vyska) x 330 mm
(hibka). Tento pomer stran vytvara kompaktnej$i hlboky profil, ktory je typicky
pre moderné kavovary.

37



4.1.2 Evolucia formy a konstrukéné limity

Pri vyvoji navrhu sa ako jeden z kl'icovych problémov ukézalo umiestnenie a sposob
obsluhy nadrzky na vodu. Prvotné tvarové experimenty sice prinasali zaujimavé vizualne
rieSenia, no pri podrobnejSom prevereni sa objavili nedostatky v pristupnosti, manipulacii
a licovani jednotlivych ¢asti. Nadrzka preto nebola rieSend iba ako technicky komponent,
ale ako dolezity pouzivatel'sky prvok, ktory vyrazne ovplyviiuje kazdodennu obsluhu

kavovaru.

Obr. 4-2 Skici s vyraznym dynamickym Stylom
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4.2 Variant A

Obr. 4-3 Variant A

Variant A pracuje s dynamickejSim bo¢nym profilom, ktory vznika najméd vd’aka Sikme;j
prednej stene pracovného priestoru. Tento sklon opticky odlahcuje hmotu kavovaru
a zaroven zvicsuje priestor pre manipuldciu so Salkami a portafiltrom. Prednd Cast’ pdsobi
otvorenejsie, ¢o podporuje lepSiu dostupnost’ hlavnej pracovnej zény pri priprave kavy.
Tvarovanie doddva navrhu pohyb a vyraznejsi charakter, vd’aka ¢omu sa odliSuje od beznych
kompaktnych kavovarov. Nevyhodou méze byt zlozitejSie licovanie dielov a menej pokojny
celkovy vyraz v porovnani s neskor§imi variantmi.
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4.3 Variant B

Obr. 4-4 Variant B

Variant B pracuje s mdks§im a organickejSim tvarovanim prednej Casti, ktora tvori zaobleny
objem pripominajuci Stvrt'gulu. Tento prvok dodava kdvovaru priatel’'skejsi vyraz a zaroven
posobi ergonomickejsie pri zatahovani portafiltru. Predna stena pracovného priestoru je
rieSend kolmo, ¢im vznika CcistejSie a prehladnejSie rozhranie medzi telom kévovaru
a manipulacnou zoénou. Kolmé rieSenie zdarovenl podporuje vacsiu optickll cistotu
a pokojnejsi bocny profil zariadenia. Zaobleny radius sa opakuje aj na zrkadlenej strane
navrhu, najméd v oblasti vieka nadrzky, vd’aka ¢omu pdsobi celok jednotne a tvarovo

vyvazene..
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4.4 Variant C

Obr. 4-5 Variant C

Variant C pracuje s dominantnym valcovitym objemom v prednej Casti, ktory vytvéra
vyraznu a lahko rozpoznatel'nu siluetu kdvovaru. OstrejSie ukoncenie Celnej Casti jasne
definuje plochu vhodnt pre umiestnenie ovladacich prvkov a zaroven oddel'uje interakénu
zonu od zvysku tela. Tento prvok dodava navrhu technickejs$i a monolitickejsi charakter.
Telo kavovaru pdsobi kompaktne a ucelene, pricom zadna Cast’ s nadrzkou je integrovana
do celkového objemu bez vyrazného naruSenia tvaru. Celkové rieSenie tak spaja vyrazny
predny objem, Cisty bocny profil a jasne CitateI'né clenenie funkénych Casti.
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4.5 Porovnanie a vyhodnotenie variantov

Obr. 4-6 Porovnanie 3 variantov

Pri porovnani jednotlivych variant boli sledované najmi tvarové rieSenie, ergondémia
pracovného priestoru a sposob zaclenenia hlavnych funkénych casti kavovaru. Kazda
z variant prinasa odliSny pristup k proporciam tela, praci s prednou ¢ast'ou a definovaniu
manipulacnej zony.

Variant A pdsobi najdynamickejSie vd’aka Sikmej prednej stene, ktoréd opticky odl'ahcuje telo
kavovaru a zvicSuje priestor pre manipulaciu so Salkou. Jej nevyhodou je vSak menej
pokojny bocny profil a zlozitejSie tvarové napojenie jednotlivych Casti. Variant B pracuje
s miksim objemom prednej ¢asti pripominajucim Stvrt’gul’u. P6sobi ergonomicky privetivo,
¢isto a dobre definuje pracovny priestor. Kolma predna stena zaroven prinasa vacsiu optickl
Cistotu a jednoduchsie Citanie funkénych ploch. Variant C rozvija monolitickejsi vyraz
s dominantnym valcovitym objemom vpredu. Je tvarovo vyrazna a jasne definuje ¢elnu
plochu pre ovladanie, no v porovnani s variantou B pdsobi technickejSie a menej méakko.

Z porovnania vyplyva, ze najvhodnejsi smer predstavuje riesenie, ktoré spaja kompaktnost,
Citate'nu pracovnu zonu a prijemny tvarovy vyraz. Délezitym kritériom je najmé prirodzena
manipulécia so Salkou a portafiltrom, prehl'adnost’ prednej Casti a celkova vizualna Cistota
produktu.
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5 TVAROVE RIESENIE

Tato kapitola sa venuje vyslednému tvarovému rieSeniu navrhu, ktoré vzniklo na zaklade
predchadzajticej analyzy, technickych poZziadaviek a porovnania jednotlivych variantnych
studii. Tvar kdvovaru nebol rieSeny iba ako esteticka forma, ale ako vysledok vzt'ahu medzi
funkénymi Castami, ergondmiou obsluhy a charakterom produktu ur¢en¢ho do domaceho
prostredia.

Dolezitym vychodiskom bolo zachovat kompaktnost’ zariadenia, no zaroven vytvorit
dostatocne Citate'ny pracovny priestor pre manipulaciu so $alkou, portafiltrom, nadrzkou na
vodu a parnou tryskou. Findlne tvarové rieSenie preto pracuje s mak§imi objemami, jasnym
¢lenenim manipulaénych zon a farebnym vyrazom, ktory ma produkt odlisit’ od technicky

posobiacich alebo vizuélne strohych kdvovarov na trhu.

Ciel'om bolo vytvorit’ kdvovar, ktory nebude posobit’ iba ako bezny kuchynsky spotrebic,
ale ako prijemny a zapamaitatelny objekt podporujici kazdodenny ritual pripravy kévy.
Tvarové rieSenie tak spdja funkéné poziadavky s emocionalnou hodnotou produktu a snazi
sa dosiahnut’ rovnovahu medzi ergondmiou, technickou logikou a vizudlnou pritazlivost'ou.
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5.1 Finalny variant

Obr. 5-1 Finalny variant

Finélne rieSenie predstavuje kompaktny domaci pakovy kavovar s miakkym tvarovanim,
prehl’adnou pracovnou zénou a jasne usporiadanymi ovladacimi prvkami. Navrh spaja
ergonomickll obsluhu, jednoducht manipulaciu s portafiltrom, $alkami a parnou tryskou
s kultivovanym vizualnym vyrazom vhodnym do doméceho prostredia.
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Obr. 5-2 Detaily vysledného rieSenia

Detaily vysledného rieSenia dopliaju celkovy tvar kavovaru a zaroveii podporuji jeho
kazdodenné pouzivanie. Bo¢ny ovladac pary je rieSeny ako packa, ktora je z ergonomického
hladiska vhodnejsia nez rotacny valec s drazkovanim, pretoZze umoziuje jasnejSi smer
pohybu a prirodzenejSiu spdtni vézbu pri ovlddani. Hornad nahrievacia plocha sluzi
na odkladanie $alok a predna ovladacia lista vyuziva jednoduch¢ ikony pre rychlu orientaciu

pouzivatela.

Nadrzka na vodu je navrhnutd tak, aby bolo mozné vodu dopiitat’ priamo v kavovare
cez vyklopné viecko, no zaroven ju v pripade potreby jednoducho vybrat’. Jej tvar obsahuje
zahibenie pre pohodIné uchopenie a zvislé vybratie smerom nahor. Ddlezitym detailom je aj
jasne oznacena poloha portafiltra a vyberatel'né sitko, ktoré zjednodusuju pripravu kavy aj

nasledné Cistenie.
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6 KONSTRUKCNO-TECHNOLOGICKE A
ERGONOMICKE RIESENIE

6.1 Hlavné ¢asti kavovaru

Tato kapitola sa venuje konStrukéno-technologickému a ergonomickému rieSeniu

navrhovaného pakového kavovaru. Cielom kapitoly je objasnit, ze vysledny névrh

nevychadza iba z estetickych a tvarovych kvalit, ale aj z realnych technickych, vyrobnych

a pouzivatel'skych poziadaviek. Pozornost’ je sustredena na celkovu architektiaru zariadenia,

rozmerové rieSenie, umiestnenie hlavnych vnutornych komponentov, materidlové

a technologické aspekty navrhu, ako aj na ergondmiu ovladania, bezpecnost, hygienu

a udrzatel'nost’ produktu. Navrh je koncipovany s dérazom na stabilitu pri manipulacii

s portafiltrom, intuitivnost’ ovladania a kultivovany charakter produktu v prostredi modernej

domacnosti.

plocha na predhrev $alok

horné oplastenie
tlacidla rezimov pripravy.

hlava kavovaru

hlavny vypinaé
parna tryska

odkvapkavacia miska s mriezkou

Obr. 6-1 Hlavné Casti kavovaru, s ktorymi pouzivatel prichadza do kontaktu
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6.2 Ergonomia obsluhy kavovaru

6.2.1 Priprava kavovaru pred pouzitim

Pred pripravou kavy pouzivatel’ skontroluje hladinu vody v zadnej transparentnej nadrzke,
zapne zariadenie a pocka na nahriatie systému. Vyklopné veko umoziiuje dolievanie vody
priamo v kavovare, zatial’ Co celi nadrzku je mozné v pripade potreby vybrat’ smerom nahor.
Horna plocha sluzi na predhrev salok.

Obr. 6-2 Obr. 6-2 Obsluha nadrzky na vodu a zapnutie kdvovaru
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6.2.2 Manipulacia s portafiltrom

Pri nasadzovani portafiltra vznika rotacny pohyb ruky a bo¢né zat'azenie celého zariadenia.
Zaoblené ¢elo hlavy kavovaru uvol'nuje manipulacny priestor pre ruku, zatial’ ¢o stabilizaéna
zékladna a silikébnové protiSmykové ndzky obmedzujii posun kavovaru po pracovnej doske

pri dot'ahovani paky.

Obr. 6-4 Dotiahnutie portafiltra pripraveného na extrakciu

A

Obr. 6-3 Obr. 6-4 Silikénové protiSmykové ndzky
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6.2.3 Extrakcia kavy

Po nasadeni portafiltra pouzivatel’ umiestni jednu alebo dve Salky na odkvapkévaciu misku
a zvoli rezim pripravy. Kévovar umoziuje pripravu single shot alebo double shot espressa,
pripadne rozdelenie jednej davky do dvoch Salok cez klasicky portafilter s dvojitym

vypustom a pretlakovymi sitkami.

Obr. 6-5 Volba rezimu a extrakcia

6.2.4 Praca s parnou tryskou
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Parna tryska slizi na ohrev a penenie mlicka. Je upevnena pomocou gulového kibu, ktory
umoziuje Sirsi rozsah pohybu nez bezné rieSenia v tejto kategorii. Pouzivatel’ si tak moze
pohodlnejsie nastavit’ polohu trysky podla vel'kosti kanvicky a sposobu prace.

Obr. 6-6 Napenovanie mlieka parnou tryskou
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6.2.5 Udrzba po pouziti

Po priprave kavy pouzivatel' vybera portafilter, Cisti pracovny priestor a podl'a potreby
vyprazdiiuje odkvapkavaciu misku. T4 je vedena v tvarovanych kolajnickach, ktoré
umoziuju vysunutie smerom dopredu a nasledné vybratie nahor. Proti nechcenému
vysunutiu je miska stabilizovana jemnym tvarovym odporom v koncovej polohe kol'ajnicky.

Sucast’'ou pravidelnej udrzby je aj odvapnenie vnutorného vodného okruhu, ktoré zabraiuje
usadzaniu vodného kamena v Cerpadle, termobloku a hlave kavovaru. Proces odvapnenia
prebieha pomocou odvéapnovacieho roztoku naliateho do nadrzky na vodu, ktory sa nasledne
necha prejst’ cez vystup kavy a parna trysku.

Obr. 6-7 Vyberanie odkvapavacej misky
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6.3 Rozmeroveé rieSenie

Rozmerové rieSenie je navrhnuté s dorazom na kompaktnost’, pricom celkové rozmery
kavovaru st priblizne 340 x 125 (145) x 285 mm. Kompaktné rozmery zariadenia umoziuji
jeho umiestnenie aj na mensej kuchynskej linke, rozSirend zakladna zlepsuje stabilitu
pri manipuldcii s portafiltrom. Pouzity portafilter ma Standardizovany priemer 51 mm, ktory

je bezny pri domacich pakovych kavovaroch.

e ©[&) ]

270
285

100

340 -~

Obr. 6-8 Zakladné rozmery
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6.4 Vnutorné mechanizmy a komponenty

Schéma vnutornych komponentov znazornuje zakladné rozlozenie hlavnych funkénych casti
v tele kavovaru. Zobrazenie je zdmerne zjednodusené a slizi najmé na vysvetlenie vzt'ahu
medzi objemom zariadenia, umiestnenim komponentov a vyslednym tvarovym rieSenim.
Podrobnejsi opis jednotlivych systémov, ako je hydraulicky, termicky, elektronicky
a mechanicky systém, je spracovany v kapitole technickej analyzy. Pri ndvrhu bolo ddlezité
najmé oddelit’ vodnu nédrzku, ohrevny systém, ¢erpadlo a riadiacu elektroniku tak, aby boli
zachované¢ kompaktné rozmery aj bezpecnd prevadzka zariadenia. Umiestnenie t'azSich
komponentov v spodnej Casti zaroven prispieva k stabilite kavovaru pri manipulacii
s portafiltrom.

termoblok

trojcestny ventil

Eerpadlo A

¢idlo prietoku\

»

[ ) I
— =

Obr. 6-9 ZjednoduSena schéma vnutorného usporiadania komponentov
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6.5 Navrh ovladacov

Ovladacie prvky pre pripravu kavy mali od zaciatku jasne ur¢ené umiestnenie na prednej
hrane hlavy kavovaru, teda v prirodzenom zornom poli pouzivatel'a. V procese navrhovania
sa preto riesil najmé ich samotny tvar a sposob zaclenenia do prednej listy. Preverované boli
kruhové tlacidla, ktoré nadvédzovali na mékky tvar prednej Casti, ale zarovein pdsobili
samostatnejSie a menej integrovane. Vysledné podlhovasté rieSenie lepsSie kopiruje
horizontélnu liniu hlavy kédvovaru, opticky zjednocuje ovladaciu plochu a posobi Cistejsie.

Jednotlivé funkcie su oznacené jednoduchymi bielymi piktogramami na tmavom podklade,
¢im vznika dobry kontrast a rychla CitateI'nost’. Ikony odliSuja pripravu jednej salky, dvoch
Salok a pary, pricom ich grafické rieSenie nadvézuje na zaobleny charakter celého produktu.
Piktogramy prednych ovladacov aj hlavného vypinaca st podsvietené, vdaka Comu
zostavaju dobre CitateIné aj pri horSich svetelnych podmienkach a zaroven poskytuji
pouzivatel'ovi jasnu spitnu vizbu o stave zariadenia. Ovladacia lista tak neposobi ako
dodato¢ny technicky prvok, ale ako prirodzena sucast’ tvaru kavovaru..

Obr. 6-10 Ovladace a vypinac

Hlavny vypina¢ je umiestneny na pravom boku zariadenia, kde nenarasa plynulost’ ¢elnej
plochy, no stale zostava v dosahu ruky. Toto umiestnenie je vhodné aj preto, Ze vypinac nie
je urceny na kazdé bezné zapnutie kdvovaru. Zariadenie pocita s rezimom standby, v ktorom
sa po urCitom Case necinnosti uspi a nasledne sa moéze znovu aktivovat' stlacenim
I'ubovol'ného ovladacieho tlacidla.
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Ovladanie pary je rieSené samostatnou bo¢nou packou, umiestnenou v tesnej blizkosti parnej
trysky. PoCas navrhovania boli preverované viaceré tvary ovladaca, od jednoduchého
rotacného valca az po ClenitejSie drazkované varianty. Rota¢ny valec sice posobil technicky
a jednoducho, no jeho tvar horsie naznac¢oval sposob pouzivania a vyzadoval pevnejsi ichop
medzi prstami. DraZkované rieSenie zlepSovalo kontakt s rukou, ale posobilo prilis§ technicky
a menej ladilo s miakkym tvarovanim kavovaru.

Vysledny tvar packy bol zvoleny kvoli lepSej ergonomii a Citatelnosti pohybu. Packa jasne
ukazuje smer otocenia, pouzivatel ju dokéze ovladat’ prirodzenym pohybom prstov
a zaroven poskytuje vyraznejSiu hmatovu spitnu vézbu. Uhol otocenia je navrhnuty tak, aby
bolo mozné paru plynulo regulovat bez potreby opakovaného prechytavania ovladaca.
Vd'aka tomu je ovladanie presnejsie, rychlejsSie a vhodnejSie pri napetiovani mlieka.

Grafické piktogramy pri ovlada¢i doplihaju samotny tvarovy navrh a pomahaju
pouzivatel'ovi rychlo rozlisit’ funkciu pary a horicej vody. Su rieSené ako jednoduché
symboly, ktoré su dobre viditelné na tele kavovaru a zdroveil nenari$aju celkovu Cistotu
navrhu. Spojenie packového ovladdaca, jasného smeru pohybu a ditatelnych ikon tak
podporuje intuitivnu obsluhu parnej trysky pri kazdodennom pouzivani.

Obr. 6-11 Proces navrhovania ovladania parnej trysky
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6.6 Materialové rieSenie

Materidlové rieSenie navrhu vychddza z kombinacie technickych plastov, kovovych
komponentov, priehladnych dielov a silikonovych prvkov. VonkajSie oplastenie je
navrhnuté z PC-ABS plastu, ktory je vhodny pre kryty domécich spotrebicov vdaka
rozmerovej stabilite, odolnosti vo¢i ndrazu a moznosti presné¢ho spracovania vstrekovanim.
Farebné varianty tela st rieSené pouzitim plastu zafarbeného priamo v hmote, ¢im sa znizuje

potreba dodato¢ného lakovania.

Funk¢né Casti vystavené teplu, tlaku a kontaktu s vodou, ako hlava kévovaru, portafilter,
mriezka odkvapkdvacej misky a Casti parnej trysky, s rieSené ako kovové komponenty
z nehrdzavejucej ocele alebo vhodnych kovovych zliatin. Pohl'adové detaily, napriklad okraj
hlavy ké&vovaru, ovldda¢ pary a vybrané prvky portafiltra, mézu byt pochromované.
Nadrzka na vodu je z priechladného plastu, silikon je pouzity na ndzkach, tesneniach
a ochrannej Casti parnej trysky. Rukovét portafiltra je podl'a farebno-materialového variantu
rieSend bud’ ako tmavy technicky prvok, alebo ako dreveny detail.

6.7 Technoldgie vyroby

Technologie vyroby st navrhnuté s ohl'adom na sériova vyrobu kompaktného domaceho
spotrebica. Hlavné diely oplastenia st rieSen¢ ako vstrekované vylisky z farebného PC-ABS
plastu, ¢o umoznuje vytvorit’ oblé tvarovanie, presné licovanie dielov a viac farebnych
variantov bez nutnosti dodatocného lakovania.

Kovové funkéné casti, ako hlava kavovaru, portafilter, parnd tryska a mriezka
odkvapkévacej misky, st vyrabané obrabanim, lisovanim, ohybanim alebo tlakovym liatim
podla konkrétneho dielu. Pohl'adové kovové prvky moédzu byt upravené lestenim alebo
pochromovanim. Priehladnd néadrzka je navrhnutd ako vstrekovany plastovy diel
a silikonové Casti st vyrabané lisovanim alebo vstrekovanim elastomérov. Konstrukcia
pocita s montazou jednotlivych dielov tak, aby bolo mozné zariadenie servisovat’ a v pripade
potreby vymenit’ opotrebované komponenty.
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6.8 BezpecCnost a hygiena

Z hladiska bezpecnosti je navrh ovplyvneny najmd kombinaciou elektrického zariadenia,
horucej vody, pary a tlakovej extrakcie. Pre tento typ produktu je relevantnid norma IEC
60335-2-15, ktora sa zaoberd bezpecnostou domacich elektrickych spotrebicov na ohrev
kvapalin a medzi priklady zariadeni v jej rozsahu zarad’'uje aj kdvovary. Komponenty
prichadzajice do styku s vodou a kdvou musia byt navrhnuté z materialov vhodnych pre
kontakt s potravinami. Dolezité je tiez oddelenie elektroniky od vlhkosti a hortcich casti,
bezpecnd manipuldcia s parnou tryskou a jednoduchd hygienickd udrzba nadrzky,
odkvapkavacej misky a pracovného priestoru.

6.9 Udrzatelnost

Udrzatel'nost’ navrhu je zaloZena predovietkym na prediZeni Zivotnosti produktu, moZnosti
vymeny vybranych dielov a pouziti trvacnych materidlov. Elektrické a elektronické
zariadenia zdrovenl spadaju do legislativneho rdamca WEEE, ktorého cielom je znizovat
mnozstvo elektroodpadu a podporovat’ spitny zber, opdtovné vyuzitie a recyklaciu. Pri
elektronickych komponentoch je relevantné aj smernica RoHS, ktord obmedzuje pouzivanie
vybranych nebezpecnych latok v elektrickych a elektronickych zariadeniach. Navrh preto
smeruje k materialovej striedmosti, jednoduchej demontéazi a vyuzivaniu recyklovatel'nych
materidlov, ako st kovové diely, technické plasty a sklenené alebo transparentné Casti
nadrzky.
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7 FAREBNE A GRAFICKE RIESENIE

7.1 Farebné rieSenie

7.1.1 Variant 1

Obr. 7-1 Farebny variant RAL 1023

Farebny variant 1 pracuje s vyraznym zltym odtienom RAL 1023, ktory kavovaru dodava
hravy a optimisticky charakter. V kombindcii s tmavymi detailmi, kovovymi prvkami
a drevenou rukovit'ou pdsobi produkt vyrazne, no stale kultivovane.
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7.1.2 Variant 2

Obr. 7-2 Farebny variant RAL 5014

Farebny variant 2 vyuZziva tlmeny modry odtien RAL 5014, znamy ako pigeon blue.
Kévovaru dodava pokojnejsi a technickejsi charakter. V kombindcii s kovovymi prvkami
a drevenou rukovétou posobi produkt vyvazene a menej vyrazne nez zIty variant.
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7.1.3 Variant 3

Obr. 7-3 Farebny variant RAL 9001

Farebny variant 3 vyuZziva svetly krémovy odtien RAL 9001, ktory kavovaru dodava
pokojny, makky a nad¢asovy charakter. V porovnani s vyraznejSou Zltou a modrou posobi
neutralnejsie, vd’aka Comu sa I'ahSie zacleni do roznych typov kuchynského interiéru.
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7.1.4 Porovnanie farebnych variantov

Obr. 7-4 Porovnanie farebnych variantov
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7.2 Grafické rieSenie

Grafické riesenie nadvizuje na celkovy charakter kavovaru a jeho nazov Gavio. Nazov bol
zvoleny tak, aby posobil jednoducho, zapamaitatel'ne a jemne odkazoval na taliansku kultaru
pripravy kavy. Kratke pomenovanie je vhodné pre produkt domaceho charakteru a zaroven
dobre funguje v spojeni s miakkym, priatel'skym tvarovanim kévovaru.

7.2.1 Logotyp

Logotyp vychadza z profilového tvaru kavovaru, najmé zo zaoblenej prednej Casti a plynulej
horizontalne;j linie tela. Znak je tvoreny Stylizovanym pismenom G, ktoré odkazuje na nazov
Gavio a zaroven pripomina bocny profil produktu s otvorenym pracovnym priestorom.
Jednoduché geometrické rieSenie umoziuje dobru Citatelnost’ a pouzitie logotypu na tele

kavovaru, v dokumentacii aj na sprievodnych materialoch.

Obr. 7-5 Logotyp kavovaru Gavio
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Obr. 7-6 Umiestnenie loga na kavovare
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8 DISKUSIA

8.1 Psychologicka funkcia

Navrhnuty kavovar nema plnit’ iba prakticka funkciu pripravy kavy, ale ma podporovat
aj samotny ritual pouzivania. Tvarové rieSenie, farebné varianty a kombinacia materialov st
navrhnuté tak, aby zariadenie posobilo priatel’sky a prirodzene v domacom prostredi.

Dolezity je aj hmatovy kontakt pri manipuldcii s portafiltrom, ovlddacimi prvkami a parnou
tryskou. Manudlna priprava kavy dava pouzivatelovi viacSiu kontrolu nad procesom
a podporuje pocit ststredenia a radosti z kazdodenného pouzivania.

8.2 Socialna funkcia

Kavovar je ur¢eny pre doméacich pouzivatelov, ktori vnimaji pripravu kavy ako sucast’
kazdodenného zivota. Kava sa ¢asto spaja s navstevou, rozhovorom alebo chvil'ou oddychu

2 2
preto ma zariadenie posobit’ prijemne a prirodzene v priestore kuchyne.

Jednoduché ovladanie, prehladné piktogramy a otvoreny pracovny priestor umoziuji
pouzivanie aj menej skusenym pouzivatel'om. Navrh neposobi ako profesionalny stroj, ale
ako dostupny a zrozumitel'ny domaci produkt

8.3 Ekonomicka funkcia

Z ekonomického hladiska je névrh smerovany do segmentu dostupnejSich domacich
pékovych kévovarov s vySSou vizualnou a pouzivatel'skou hodnotou. Cielom nebolo
vytvorit’ drahy poloprofesionalny stroj, ale kompaktny produkt s prijemnym dizajnom
a funk¢énym rieSenim.

Plastové oplastenie vyrdbané vstrekovanim umoziiuje sériovii vyrobu vo viacerych
farebnych variantoch bez potreby dodato¢ného lakovania. Kovové a nerezové Casti st
sustredené najmé na namahané a pohladové prvky, ako je hlava kavovaru, parna tryska,
mriezka odkvapkavacej misky a portafilter. Takéto rozdelenie materidlov pomaha udrzat’

primeranu cenu, no zaroven zachovat’ vnimanu kvalitu produktu.
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8.4

Marketingova analyza

Pre zhodnotenie trhového potencialu navrhu bola pouzita SWOT analyza, ktora porovnava

silné a slabé stranky produktu, ako aj mozné prilezitosti a hrozby pri jeho uvedeni na trh.

8.5

Silné stranky

Medzi hlavné silné stranky patri kompaktny rozmer, vyrazné tvarové rieSenie
a farebna odlisite'nost’ od beznych domacich kavovarov. Produkt pontka prehl'adnti
obsluhu, ergonomickejsie rieSeny pracovny priestor, jednoduchy pristup k nadrzke
na vodu a prijemne;j$i domaci charakter.

Slabé stranky

SlabSou strankou moze byt mensi vnitorny priestor vyplyvajuci z kompaktnych
rozmerov zariadenia. V porovnani s drah§imi poloprofesionalnymi strojmi navrh
neponuka takt mieru technickej nastavitelnosti a vykonu. Vyraznejsie farebné
rieSenie zaroveil nemusi vyhovovat’ vSetkym pouzivatel'om.

Prilezitosti

Prilezitost’ou je rastuci zaujem o domacu pripravu kavy a o produkty, ktoré okrem
funkcie prindsaju aj esteticki hodnotu. Viac farebnych variantov umoziuje lepsie
prisposobenie roznym typom interiérov a odliSenie produktu od technicky strohych
kavovarov.

Hrozby

Hrozbou je silna konkurencia etablovanych znaciek v segmente domacich pakovych
kavovarov. Rizikom mdze byt aj cenova citlivost’ pouzivatel'ov, ked’Ze trh ponuka
vel'ké mnozstvo lacnejSich kompaktnych modelov. Produkt preto musi zaujat’ najma
dizajnom, ergondémiou a pouzivatel'skym komfortom.

Cielova skupina

Cielovou skupinou su domaci pouzivatelia a kavovi nadSenci, ktori vnimaju pripravu kavy

ako kazdodenny ritual, nie iba ako rychlu pripravu népoja. Ide o l'udi, ktori chcu mat’

nad procesom vicsiu kontrolu nez pri kapsulovych alebo plnoautomatickych systémoch, no

zaroven hl'adaja zariadenie vhodné do beznej kuchyne.

Produkt je ur€eny najmé pre pouzivatel'ov, ktori oceniuju jednoduchu obsluhu, kompaktné

rozmery, prijemny materidlovy dojem a vyraznejsi vizualny charakter. Kadvovar ma oslovit’

l'udi, ktori od domaceho spotrebica ocakavaju nielen funkcnost, ale aj estetickii hodnotu

a pozitivny vzt'ah pri kazdodennom pouzivani.
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8.6 Cenova hladina

Predpokladand cenové hladina navrhovaného kavovaru sa pohybuje priblizne v rozmedzi
200-300 €. Tato troven zodpoveda segmentu kompaktnych domécich pakovych kavovarov,
ktoré¢ si urcené pre bezného pouzivatela, no zéarovenn ponukaju vysSiu dizajnovi
a pouzivatel'skl hodnotu nez najzakladnejSie modely.

Dosiahnutie tejto ceny predpoklada pouzitie vstrekovaného plastového opléstenia,
termoblokového ohrevu, vibracného <cerpadla a sériovo dostupnych vnutornych
komponentov. Kovové €asti su sustredené najmé na funk¢ne a tepelne namahané prvky, ako
je hlava kdvovaru, portafilter, parna tryska a mriezka odkvapkavacej plochy.

Vysledny produkt by tak nebol konkurenciou pre drahé poloprofesionalne stroje, ale
dostupnejSou dizajnovou alternativou v kategdrii domécich kévovarov. Jeho hodnota
spo¢iva najmd v kultivovanom tvarovom rieSeni, farebnej odliSiteInosti, jednoduche;j
obsluhe a lepsej ergonémii kazdodenného pouzivania.
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9 ZAVER

Cielom bakalarskej prace bolo navrhnit' dizajn kompaktného domaceho pékového
kavovaru, ktory bude spdjat’ jednoduchu obsluhu, ergonomické pouzivanie a vizudlne
pritazlivy charakter. Navrh vychadzal z analyzy stcasnych produktov, technickych
principov pakovych kavovarov a pozorovania jednotlivych tikonov pri kazdodennej priprave
kavy.

Pocas prace boli identifikované viaceré problémy beznych kompaktnych modelov, najmé
obmedzeny priestor pod hlavou kavovaru, menej pohodlnd manipulacia s portafiltrom,
neprehladné ovladanie a problematicky pristup k nadrzke na vodu. Tieto poznatky sa stali
zakladom pre navrh vlastného rieSenia, ktoré kladie doraz na citatelni pracovnu zoénu,
jednoduché dopinanie vody, intuitivne ovladacie prvky a pohodlnii manipuldciu pri priprave
kavy.

Vysledné tvarové rieSenie pracuje s mdkkym, kompaktnym objemom a zaoblenou prednou
Castou, ktora dodava produktu priatel'skejsi vyraz a odliSuje ho od technicky strohych
kavovarov na trhu. Doélezitou sucastou navrhu je aj farebné a grafické rieSenie, ktoré
podporuje osobity charakter produktu a umoziuje jeho lepSie zaclenenie do doméceho
prostredia.

Navrhnuty kévovar predstavuje dostupnu dizajnovu alternativu v segmente domadcich
pakovych kavovarov. Jeho prinos spociva najmé v spojeni kompaktnosti, ergonomickej
obsluhy, jednoduchej udrzby a kultivovaného vizualneho vyrazu. Vysledkom je produkt,
ktory nemé byt iba technickym spotrebiC¢om, ale prirodzenou sucastou kazdodenného
ritudlu pripravy kavy.

67



10 ZOZNAM POUZITYCH ZDROJOV

[4]

[6]

[8]

[9]

68

MYHRVOLD, Nathan. History of coffee. Encyclopaedia Britannica [online]. [cit.
2026-05-21]. Dostupné¢ z: https://www.britannica.com/topic/history-of-coffee

STAMP, Jimmy. The Long History of the Espresso Machine. Smithsonian Magazine
[online]. 2012 [cit. 2026-05-21]. Dostupné z: https://www.smithsonianmag.com/arts-
culture/the-long-history-of-the-espresso-machine-126012814/

FAEMA. E61 — Jubile: A performance and style icon. Coffee Solutions / Euro-Milan
Distributing [online]. [cit. 2026-05-21]. Dostupné z: https://www.kafeking.cz/wp-
content/uploads/2025/01/FAEMA-E61-JUBILE-IL.pdf

DE’LONGHI. Dedica Style EC685.M. De’Longhi [online]. [cit. 2026-05-21].
Dostupné z: https://www.delonghi.com/en/p/dedica-manual-espresso-makers-dedica-
style-manual-coffee-maker-ec685.m/EC685.M.html?pid=0132106138

SAGE APPLIANCES. The Bambino™ Plus. Sage Appliances [online]. [cit. 2026-05-
21]. Dostupné z: https://www.sageappliances.com/en-ie/product/BES500

GAGGIA. New Classic. Gaggia [online]. [cit. 2026-05-21]. Dostupné z:
https://www.gaggia.com/manual-machines/new-classic/

DATART. Pakovy kavovar Beko Caffe experto CEP5464DX cerny. DATART
[online]. [cit. 2026-05-21]. Dostupné z: https://www.datart.cz/pakovy-kavovar-beko-
caffe-experto-cep5464dx-cerny

DATART. Pakovy kavovar Krups XP384E10 Authentict C90 nerez. DATART
[online]. [cit. 2026-05-21]. Dostupné z: https://www.datart.cz/pakovy-kavovar-krups-
xp384e10-authentic-c90-nerez

LELIT. Anna PL41TEM. LELIT [online]. [cit. 2026-05-21]. Dostupné z:
https://www lelit.com/product/anna-pl4 1 tem/


https://www.britannica.com/topic/history-of-coffee

[10]

[11]

[12]

[13]

[14]

[15]

[16]

ASCASO. Ascaso Dream. Ascaso [online]. [cit. 2026-05-21]. Dostupné z:
https://ascaso.com/en/dream/

ANZA. AnZa Concrete R2. AnZa Coffee [online]. [cit. 2026-05-21]. Dostupné z:

https://www.anzacoffee.com/products/anza-concrete-r2-1

CLIVE COFFEE. How Do Espresso Machines Work? Clive Coffee [online]. [cit.
2026-05-21]. Dostupné z: https://clivecoffee.com/blogs/learn/how-do-espresso-
machines-work

PRO COFFEE GEAR. Understanding Espresso Machine Parts and Functions. Pro
Coffee Gear [online]. [cit. 2026-05-21]. Dostupné Z:
https://procoffeegear.com/blogs/articles/espresso-machine-parts-functions

EUROPEAN COMMISSION. Low Voltage Directive (LVD). European Commission
[online]. [cit. 2026-05-21]. Dostupné z: https://single-market-
economy.ec.europa.eu/sectors/electrical-and-electronic-engineering-industries-
eei/low-voltage-directive-lvd _en

EUROPEAN COMMISSION. Legislation: Food Contact Materials. European
Commission — Food Safety [online]. [cit. 2026-05-21]. Dostupné z:
https://food.ec.europa.eu/food-safety/chemical-safety/food-contact-
materials/legislation _en

EUROPEAN COMMISSION. Electromagnetic Compatibility (EMC) Directive.
European Commission [online]. [cit. 2026-05-21]. Dostupné z: https://single-market-
economy.ec.europa.eu/sectors/electrical-and-electronic-engineering-industries-

eei/electromagnetic-compatibility-emc-directive _en

69



11 ZOZNAM POUZITYCH SKRATIEK, SYMBOLOV A
VELICIN

mm, cm, m jednotky vzdialenosti
g, kg jednotky hmotnosti
ml, 1 jednotky objemu
° stupne
4] priemer
polomer
SR sféricky polomer
bar jednotka tlaku
€ euro
K¢ koruna ceska
SWOT analyza silnych a slabych stranok, prilezitosti a hrozieb
RAL systém Standardizovanych farebnych odtiefiov
SLS Selective Laser Sintering, technoldgia 3D tlace
PID regulator teploty
orv pretlakovy ventil
PCB doska plosnych spojov
Ul pouzivatel'ské rozhranie
NTC teplotny snimac s negativnym teplotnym koeficientom
ABS akrylonitril-butadién-styrén
PC-ABS zmes polykarbonétu a ABS plastu
EU Eurdpska tnia
ES Eurdpske spolocenstvo
IEC Medzinarodné elektrotechnicka komisia
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LVD

EMC

RoHS

WEEE

smernica o nizkonapét'ovych zariadeniach
elektromagneticka kompatibilita

smernica obmedzujuca pouzivanie nebezpecnych latok

v elektrickych a elektronickych zariadeniach

smernica o odpade z elektrickych a elektronickych

zariadeni
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15 ZMENSENY POSTER

EEVIO

Gavio je ndvrh kompaktného doméaceho pakového kavovaru, ktory spaja jednoduchi obsluhu, ergonomickd manipulaciu a
vyrazny vizualny charakter. Navrh vznikol ako reakcia na nedostatky beznych kompaktnych kavovarov, najma obmedzeny
pracovny priestor, horsi pristup k nadrzke na vodu a technicky strohy vzhlad.

Tvarové riedenie pracuje s makkou prednou ¢astou, otvorenou manipulac¢nou zénou a prehladnym ovladanim, ktoré podporuje
prirodzeny priebeh pripravy kavy. Farebné varianty RAL 1023, RAL 9001 a RAL 5014 dodavaju produktu osobity charakter a
umMozNuju jeho prispdsobenie roznym interiérom.

RAL 1023 RAL 9001 RAL 5014
Trac el Biao Groma Pigson Bl
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